ACORA 2R Menu de la semaine

RESTAURATION & REFERENCEMENT ELEMENTAIRE ~ Déjeuner

menu du 01 au 04 septembre 2026

MARDI O1 JEUDI 03 VENDREDI 04
ENTREE Paté de foie £H Salade de tomate mais @ Melon
Escalope de poulet ¥& a la moutarde @& Poisson du jour {8 sauce beurre blanc & Hachis parmentier de pois [ @& &
GARNITURE Haricots verts @ a l'ail @ Tortis au beurre, emmental rapé @& Salade verte £
FROMAGE Yaourt nature sucré@{}
DESSERT Beignet chocolat noisette Pommes cuites @
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@ Bio {g BZH @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @\9, Certification Environnementale de niveau 2 @ Repas Végétarien @ Produits fermier ﬁ—.;-/ Viande d'Origine France i% Bleu blanc coeur



Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lait Fruits a coques Moutarde Céleri Sésame Lupin Mollusques Anhybride sulfureux
01 septembre 2026 ‘
paté de foie X
Escalope de poulet a la moutarde X X X X X X
Haricots verts a I'ail X
Yaourt nature sucré x

03 septembre 2026

Salade de tomate mais X x
Poisson du jour sauce beurre blanc X X X X
Tortis au beurre, emmental rapé X X

Beignet chocolat noisette X X X X X

Melon

Hachis parmentier de pois X X

Salade verte X X
Pommes cuites X




