AGORA 2R

RESTAURATION & REFERENCEMENT

ENTREE

GARNITURE

FROMAGE

DESSERT

{g BZH m Bio @ Fabriqué dans nos cuisines @ Poisson frais @ Appellation d'origine protégée @ Repas Végétarien @ Produits fermier g:/ Viande d'Origine France

LUNDI 06

Pates I au surimi @

Chili con carne 1 Fi @&

Riz jaune & la créole

Yaourt brassé aromatisé caramel E

&8

Menu de la semaine

ELEMENTAIRE ~

Déjeuner

menu du 06 au 10 janvier 2025

MARDI 07

Sauce carbonara ¥ @

Tortis et emmental

Saint-Nectaire @) a la coupe

Orange Fi

JEUDI 09

Betteraves vinaigrette @

Poisson du jour ¢ au beurre fondu
&

A=

Blé

Galette des rois frangipane

VENDREDI 10

Taboulé @&
Hachis parmentier de pois E@@

Salade verte &

Bananei




Gluten

Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides Soja Lait

Fruits a coques

Moutarde

Céleri

Sésame

Lupin

Mollusques

Anhybride sulfureux

Pates au surimi X X X X x x
Chili con carne X
Riz jaune a la créole X
Yaourt brassé aromatisé caramel X

07 janvier 2025

Sauce carbonara X
Tortis et emmental X x
Saint-Nectaire a la coupe X

Orange

09 janvier 2025

Betteraves vinaigrette

Poisson du jour au beurre fondu X X
Blé X x
Galette des rois frangipane X X x x

Taboulé X X X
Hachis parmentier de pois X X
Salade verte X X

Banane




